Cocktail

Cocktail (engelska for tuppsgirt) dr en drink, blandad av olika
Sorters spritdrycker. Den forsta cocktailen blandades 1 USA pa
1800-talet. Cocktailseden blomstrade sirskilt under mellankrigs-

aren, da cocktailpartyt blev populirt som umgingesform.
Hir pa Kung Carls Sprit & cocktailbar serverar vi cocktails
fran forr och nu. Historiska drinkar blandas med vara egna
kreationer. Testa girna nidgon av vara mellanritter som ar

smakanpassade till drinkarna.

Viara cocktails ar blandade med fiarska ravaror och ett brett
utbud av det bista vad virldens destillerier har att erbjuda.

Drinkarna mnehaller 5-6 cl sprit beroende pa recept.

Pris 145 kr

French 75

Tanqueray Nol0
Champagne
Citron

Sockerlag
Aggvita

Denna cocktail blev tll 1915 och kombinationen
I drinken skulle ge samma kick som om man blev
skjuten av en French75mm.

Mediterranean

Hendrik Gin

Elderflower Liquer

Lime

Gurka

Socker

Fever Tree Mediterranean Tonic

Pa William grants tradgard satt en tradgardsskotare och at en
gurkmacka och drack en GT, sen skapades Hendricks Gin med
bla gurk och rosessienser. Med Hendricks Gin 1 fokus,
fladerlikor, me och gurka toppad med fever tree Mediterranean

Tonic sa far vi varan fantastiska mediterranean fizz.



GG 2.0

Beefeater

Aperol

Citron

Socker

Grape

Aggvita

Fever Tree Sicilian Lemonade

GG var en utav storsiljarna pa varan forsta cocktarlmeny,

men vi  kande dnda att vi ville uppgradera den lite diaravnamnet
2.0. Gin & grape finns saklart forttarande 1 drinken tllsarmmans
med Aperol som vi sedan toppar med

Fever tree Sicilian Lemonade.

Singapore Sling

Beefeater
Bénédictine
Cherry Herring
Ananas

Citron
Sockerlag
Aggvita

1916 upptanns drinken av en bartender vid namn
Ngiam Tong Boon som jobbade 1 baren pi Raftles Hotel
1 Singapore. Han gjorde en sotare drink si kvinnor ocksd

ville dricka. Startskottet for salongsberusnings-revolutionen.

New York Sour

Rye Whiskey
Rodvin
Citron
Socker
Aggvita

En twist pa whiskey sour, med rve istillet fér bourbon nar man
sedan adderat rodvin tll drinken sa har vi den fantastiska New
york sour. kn gist bad en bartender 1 Chicago under 1880 talet
beskriva vad rédvinet giorde med drinken och hans svar var

It gives the drink a hell of a snap’,

sa vi viljer att beskriva den likadant.

Violette
Viol
Bombay
Chambord
Lime
Citronsyra
Aggvita
Sockerlag

1ablettasken viol ar en gammal och fortfarande existerande
godissort. Blommor, blad och rotter mnehdller A- och

C-vitaminer. Drick den for att hilla halsan 1 behalll.



Harry “s Pick me up

Martell VSOP
Citron
Grenadine
Champagne
Aggvita

Bollinger ar ett champagnehus grundat 1829 1 Ay av
Hennequin de Villermont, Paul Renaudin och Jacques Bollinger.
Det dgs och styrs 1dag av femte generationen efter
Jacques Bollinger.

Cloud9

Hjortron
Plantation 3-Stars
Apricot Brandy
Galhano
Vaniljsocker
Citron

Sockerlag
Aggvita

Plantation 3-Stars dr en blandning av rom fran tre oar.
Trinidad (lagrad 2-3ir), Barbados (ung rom) och

Jamaica (ildre rom.) En vilbalanserad blandning dir
smakerna frdn de oltka oarna kommer fram.

Martinez

Hayman "s Old Tom Gim

Sweet Vermouth

Maraschino Liquer

Orange Bitter

Denna klassiker ar formodligen foregingaren tull den klassiska
och mer kianda Dry Martini. Martinez ar nagot sétare eftersom marn
anvinder sot vermouth 1stillet for torr, samt maraschino likor. Vi
anvander oss sialvklart av Hayman's Old Tom som man dven gjorde
1 originalet. Denna kategori av gin ir ocksd nagot sotare eftersom
man tillsatter socker till ginen, precis som hembrinnarna gjorde forr
1 tiden for att dolja vissa oonskade smaker.

Oaxaca Old Fashioned

Mezcal
Tequila
Chockladbitter
Agavesyrup

Mescal ar ett samlingsnamn pi destillerad spritdryck
tllverkad av arter i agavesliktet som ravara.

Mescal betraktas av ménga som tequilans

Tattiga kusin”, vilket det inte halls med om 1 QOaxaca
dir mescalen tillverkas.
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