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BAKFICKANS BRUNCH

Charkbricka med Tvirnoskinka, alvedrokt bog & salami
Tryffelmajonnis
Laxsashimi med ingefira, groddar, salladslok & ponzudressing
Kryddig soyasas
Cesarsallad med ortstekt kyckling & surdegskrutonger
Marinerad biff tartar med Dyjonaise, rodbeta, kapris & 1ok
Frittata med getost, soltorkad tomat, spenat & pumpakirnor
Mozzarella, tomat, basilika, rodlok & rostade kikartor
Artpure med chilimarinerade kriftsgirtar, dill & olivolja
Asiatisk gurksallad med sesam & soya
Marinerade provencalska gronsaker
Krimig potatissallad med pepparrot & persilja
Sallad pa gourmetkorn med orter, linser & bénor
Gronsallad med rostade fron
Kryddig rodkalsallad
Gazpacho 1 glas
Marinerade oliver
Brieost med aprikos, plommon, nétter & honung
Tapenade
Hummus

Brodstation med surdegsbrod, ragbrod, kniackebrod
VARMA BUFFEN

Panpizza "Margarita” med tomat & timjan
Babyback ribs
Kryddig drumsticks
Aggr(")ra
Rosmarinrostad potatis

Varma mackor med Vistgotaost, skinka, Dijon och tomat
Hemgjord ketchup, BBQ, sweet chili, HP-s&s mm

DESSERT

Maringsviss
Chokladmousse med rarérda hallon
Tryftelpecannotkaka
Smoothies pa skogsbir, banan & yoghurt
Vifflor med vispad gridde & birskompott
Tartelett med blabirskompott & italiensk maring
Fruktsallad
Clementiner

Godisklubbor



