Kung Carls

BAKFICKA
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TRE RUM & KOK

BAKFICKANS SPARRISMENY

Borja med ett glas cava pa var takterrass vid fint vider eller 1 cocktailbaren

Soppa
Vit sparrissoppa med sotad spartis, olivolja & kérvel
White asparagus soup with blackend asparagus & cervil
FKILILER
Sparris
Kokt vit sparris AA med knaperstekt kycklingskinn,
ramslokssmor, kallpressad rapsolja & értsallad
Boiled white asparagus AA with chicken skin, ramson,
rapeseed o1l & herbs

Visterhavssejrygg “Beurre blanc”

Ugnsbakad sejrygg med vit sparris, firskpotatis, dill & beurre blanc
Baked saith with white asparagus, new potatos, dill & beurre blanc
FKILILER
“Lamm Asparagus”

Stekt lammytterfilé med grillad gron sparris, tomat, salladslok,
rastekt potatis & smorad lammsky
Fried file of lamb with grilled asparagus, tomato,
spring onion, fried potatos & lamb jus

Rabarber
Rabarberkompott med vit choklad & drommar
Rhubarb compote with white chocolate & cookie crumbs

450 kr



